
Please note that all menus are subject to change. 
We cannot guarantee that our dishes do not contain nuts, or nut traces. 

A discretionary service charge of 10% will be added to all parties of 6 or more. 

SET MENU B 

£30 PER PERSON 

STARTERS: 

Rich coconut & chilli laksa, with grilled chicken, pak choi, egg noodles, crispy 
vegetables and shoots 

Sweet roasted butternut squash risotto, sage, parmesan & orange oil (V) 

Papaya, watermelon & goats cheese salad, citrus dressing (V) 

MAINS: 

Breast of Chicken, chorizo crushed potatoes, balsamic & sunblush tomato dressing 

Seared yellow‐fin tuna, soy & ginger pan Asian greens, sesame & wasabi 

Chargrilled 10oz 28 day aged British ribeye steak, grilled tomato 
roast portobello mushroom & homemade chips 

Massaman Thai vegetable curry, butternut squash & scented pilau rice (V) 

DESSERTS: 

Chocolate & hazelnut brownie with pistachio ice cream 

Baked American “rum n’ raisin” cheesecake with home made fudge and biscotti 

Grilled butter brioche, summer berries & hazlenut candy


