
Please note that all menus are subject to change. 
We cannot guarantee that our dishes do not contain nuts, or nut traces. 

A discretionary service charge of 10% will be added to all parties of 6 or more. 

SET MENU A 

£25 PER PERSON 

STARTERS: 

Grilled Sardines, rocket and salsa rosso 

Serrano Ham with wild Rocket, Manchego Shavings and warm maple figs 

Steamed asparagus & soft poached duck egg (V) 

MAINS: 

Grilled fillet of Chicken with coconut rice ‘n’ peas, scallion & chilli gravy 

Curried Scottish cod fillet, roast shallot cream  & scented pilau rice 

Chargrilled 10oz 28 day aged British ribeye steak, grilled tomato, 
portobello mushroom & homemade chips 

Sweet roasted butternut squash risotto, sage, parmesan & orange oil  (V) 

DESSERTS: 

Sticky toffee pudding with honeycomb ice cream 

Crushed raspberry mess with crumbled brownie, chocolate sauce 

Warm cinnamon donuts with a rich chocolate dipping sauce


